Restaurant Scolaire - BOURCEFRANC

&\QE N U Semaine du 15/06 au 21/06
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HORS D'CEUVRE Melon
Cordon t?leu de Dos de colin MSC Chili con carne BIO Couscous aux. m
volaille sauce tomate boulettes de soja
PLAT CHAUD Blé a la tomate ™ ™
Ratatouille Riz pilaf BIO . Semoule HVE
ET GARNITURES BIO AB AB O
. Haricots verts . Fondue de
&
Tortis HVE O poireaux
PRODUIT LAITIER Gouda BIO AB" Tomme blanche ™ Mimolette
Flan nappé . . ) Compote de
DESSERT caramel Fruit frais BIO  Jal3 Banana Bread % pommes HVE O
Produit de saison 0 \J ity
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison m Menu 100% Veégétarien ( L I [ &[ M I A M ’
- . Nor; . LE CHEF
Fromage 3 la coupe 4 Produit issu de I'agriculture e k’ .
AB biologique ET SON EQUIPE
fﬁ'/ Elaboré sur notre cuisine SIQO : HVE,MSC, Label rouge, AOP, Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOU HAITE NT
La Nouvelle Agriculture www.clicetmiam.fr

UN BON APPETIT !
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Nouveautés ou Menu a theme Contient du porc Code a saisir : 770STRR

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
Convivio vous certifie un menu Egalim : La ligne N°1 des hors d’ceuvre, plat et accompagnement, fromage ou laitage et dessert, répond a la Loi Egalim (produits de qualité et durables, BIO) et doit étre conservée.
Choisir d’autres composantes ne vous permet pas de bénéficier du menu Egalim.



